
 

Сусло-агар 

Среда для выращивания, выделения и подсчета дрожжей и плесневых грибов. 

РУ № РЗН 2013/994 от 11 ноября 2013 года 

 

 

Формула (г/л) 

Солодовый экстракт 15.0 

Пептон 0.78 

Мальтоза 12.75 

Декстрин 2.75 

Монофосфат калия 0.4 

Хлорид аммония 1.0 

Агар 20.0 

Конечный pH 5,0 ±0,2 при 25°C 

Описание 
Сусло агар - обезвоженная среда для культивирования, выделения и подсчета или обогащения 

грибов, особенно дрожжей. Он особенно хорошо подходит для подсчета осмофильных дрожжей 

в масле, сахаре, сиропах, лимонадах и, в более общем плане, в сладких напитках. 

Принцип метода 
Экстракт солода и пептон - источники аминокислот и витаминов. Мальтоза и декстрин - 

источники энергии. Монокалий фосфат является буфером, который поддерживает pH среды. 

Хлорид аммония является источником азота. Агар - затвердевающий агент. Низкий pH 

благоприятствует росту дрожжей. 

Приготовление 
Развести 53,0 г порошка в 1 литре дистиллированной или деионизированной воды. Добавить 2,5 

мл Добавки Глицерин (арт. 80021). Нагреть до полного растворения. Стерилизовать в автоклаве 

при 121 °C в течение 15 минут. 

Процедура теста 
- Охладить среду до 45-50 °C. 

- Перенести 1 мл анализируемого продукта и его последовательных десятикратных разведений в 

растворе Рингера четвертичной концентрации (арт. 81059) в стерильные чашки Петри. 

- Добавить 10-15 мл расплавленной среды и осторожно перемешать. 

- Дать среде застыть и инкубировать при 20-25 °C в течение 5 дней. 

Внешний вид 
Обезвоженная среда: сыпучая, однородная, бежевого цвета. 

Готовая среда: слегка опалесцирует, янтарного цвета. 

Контроль качества 
1. Контроль общих характеристик, этикетки и печати. 

2. Контроль стерильности. 

7 дней при 25 ± 1°C, в аэробных условиях. 

7 дней при 36 ± 1°C, в аэробных условиях. 

Арт. Наименование Фасовка Срок годности 

610323 
Сусло-агар 

500 г  
4 года 

620323 100 г 



 

3. Микробиологический контроль 

Инокулят на производительность: 10-100 КОЕ/мл. 

Инокулят для специфичности:  104 КОЕ/мл. 

Условия инкубирования: 3-5 дней при 25-27 °C. 

Микроорганизм Рост 

Saccharomyces cerevisiae ATCC 9763 Хороший 

Candida albicans ATCC 10231 Хороший 

Escherichia coli ATCC 25922 Слабый 

Aspergillus niger ATCC 16404 Хороший 

Меры предосторожности 
Продукт не классифицируется действующим законодательством как опасный, не содержит 

вредных веществ в концентрации ≥1%. Продукт должен использоваться только должным 

образом обученными операторами. 

Хранение 
Хранить 10–30 °C в защищенном от света месте до истечения срока годности, указанного на 

этикетке, или до появления явных признаков порчи или загрязнения. 

Хранить готовую среду при температуре 2-8 ℃. 

Утилизация отходов 
Утилизация отходов должна осуществляться в соответствии с действующими национальными и 

местными нормами. 
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